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	             Aujourd’hui, je me sens :

TS Français : compréhension écrite d’une recette
Objectifs du PER : L1 21 – Lire de manière autonome des textes variés et développer son efficacité en lecture. 
Objectifs : 
Dans une recette, je suis capable de :
· Repérer et nommer le titre.
· Repérer et nommer les ingrédients utilisés.
· Repérer et nommer les ustensiles utilisés.
· Associer des images aux ustensiles utilisés.
· Identifier les trois parties (ingrédients, ustensiles, étapes de préparation).
· Remettre dans l’ordre les étapes de préparation.
· Repérer des verbes de cuisine et les associer à une image.
· Repérer des verbes de cuisine et leur synonyme.

Temps : 60 minutes				rendu après (temps) : ________________
L’élève a bénéficié d’aménagements :
Lecture de consignes		  Temps additionnel		Support de référence

Barème et note :
	6
	5,5
	5
	4,5
	4
	3,5
	3
	2,5
	2
	1,5
	1

	38,5 – 37
	36,5 – 33
	32,5 – 29
	28,5 – 25
	24,5 – 21,5
	21 – 17,5
	17 – 13,5
	13 – 10
	9,5 – 6
	5,5 – 2
	1,5 – 0



Signature : ___________________________

[image: ]
Observe et lis la recette !____ / 4 

Exercice 1 : Sur la fiche de la recette, entoure :
· En rouge, le titre ;
· En vert, les ingrédients ;
· En bleu, les ustensiles ;
· En violet, les étapes de préparation ;
____ / 8 

Exercice 2 : Coche      la ou les bonnes réponses.
1) Cette recette permet de préparer 		un crumble aux pommes.
un crumble aux poires.
un crumble aux pêches.
2) Le titre de la recette est		le crumble de l’autoroute.
le crumble de l’autonomie.
le crumble de l’automne. 
3) Les ingrédients que tu as besoin pour préparer cette recette sont :
le sel			la pâte à gâteau			   le sucre roux		les pommes
la cannelle		le beurre				   les œufs			les raisins secs
la levure		les pépites de chocolat	   la farine			les poires
4) Les ustensiles utilisés pour cette recette sont :
un moule			une passoire		un fouet			une casserole
un mixeur			un saladier			une marmite		un éplucheur
une planche		une fourchette		une cuillère		un couteau
[image: Passoire de cuisine en acier inoxydable avec poignée, passoire 21 cm - Et  votre maison devient une oasis de bien-être]Exercice 3 : Écris 5 ustensiles utilisés dans la recette et relie-les à leur image.____ / 5 


[image: Plat à gratin rectangulaire 30 x 19cm - 1,5L - 2 pers - Rouge Grand cru]
_________________________

[image: Guide d'achat des saladiers : tests, avis, comparatif en septembre 2024]
[image: Fouet de Cuisine 25 cm - Cuisineaddict.com, Achat, Vente]
_________________________

[image: 330 300+ Cuillere à Soupe Photos, taleaux et images libre de droits -  iStock | Couteau]
[image: Mixeur plongeant sans fil SM 3775]
_________________________
[image: Econome personnalisable moderne horizontal | Objets publicitaires |  01563V0137107]

[image: Planche à découper plastique blanc 30 x 20 cm | La Casserolerie]
_________________________

[image: Fourchette de table HOTEL, inox 18/10 poli – Banholzer AG]

_________________________
[image: Couteau à dent][image: Casserole - Achat / Vente de casseroles professionnellles - Meilleur du Chef][image: Râpe à fromage et chocolat inox gros copeaux : Stellinox][image: Ensemble d'ustensiles de cuisine en bois d'acacia, spatule durable, poêle  anti-rayures et antiadhésive]

[image: ]Exercice 4 : Souligne les verbes (actions) dans la recette.____ / 6








___ / 6

[image: L'astuce toute bête mais incontournable pour éplucher une courge butternut  facilement][image: 40 Trucs de Grand-Mère Pour Réussir vos Gâteaux à Tous les Coups.][image: How to Turn (Almost) Any Baking Recipe into a One-Bowl Recipe | Easy Baking  Tips and Recipes: Cookies, Breads & Pastries : Food Network | Food Network]Exercice 5 : Écris des verbes de la recette (à l’infinitif) sous la bonne image.


________________________
________________________
________________________


[image: L'homme saupoudrer de sucre en poudre sur un petit gâteau sur un fond  sombre | Photo Premium][image: Courges : la technique à appliquer pour les couper en toute sécurité][image: Emietter la pâte Photos | Adobe Stock]


____ / 4,5
________________________
________________________
________________________

Exercice 6 : Entoure les verbes et leur synonyme de la même couleur.
Peler				Émietter			Couper			Insérer
Enfourner			Parsemer			Mélanger			Recouvrir
Beurrer			Cacher			Éplucher			Effriter
Ajouter			Trancher			Mettre au four		Saupoudrer
Remuer			Étaler
Exercice 7 : Remets dans l’ordre les étapes de préparation.____ / 5
10
3
6
8
7
9
1
5
4
2

	
Recouvrir les poires avec la pâte émiettée.
	Allumer le four à 180 degrés.

	
Dans un bol, mélanger la farine, le sucre, le beurre et le sel.
	Laver et éplucher les poires.

	
Saupoudrer les poires de cannelle.
	
Découper les poires en petits morceaux.

	
Mettre au four pendant 40 minutes. Déguster tiède !
	
Beurrer le fond d’un moule et y déposer les poires découpées.

	
Émietter la pâte pour obtenir une consistance sableuse.
	
Ajouter les raisins secs et les pépites de chocolat.
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