Deutsch 10. Klasse FP 2020 Webseiten und Tipps Vorname:

Fiir die Ubungen: genialklick.ch,

https://www.aufgaben.schubert-verlag.de, https://www.klett-sprachen.de/digitales/online-
uebungen/online-uebungen-daf/c-867#kinder, https://www.hueber.de/shared/uebungen/
schritte/

Um Wortschatz zu lernen: quizlet.com

Horen:
audio-lingua.eu

Horen und sehen: Du kannst Trailer oder Filme sehen.

Schreiben:

Um Deutsch zu lernen, musst du Sdtze schreiben. Du kannst Satze mit den Wortern von
deinem Wortschatz schreiben oder folgende Fragen beantworten:

- Wie ist das Wetter heute? Wie war das Wetter gestern?

- Was hast du gestern gemacht? Was machst du heute? Was wirst du morgen machen?
- Was hast du gestern gegessen? Was hast du gestern getrunken?

- Was hast du gestern gelernt? Was hast du gesehen?

- Was hat dir gestern /(nicht) gefallen?

- Was denkst du? / An wen denkst du? / Woran denkst du?

- Was machst du, wenn du traurig bist?

- Worauf freust du dich? Was fehlt dir?

Fiir Grammatik: allemandfacile.com

Fragewdrter:

https://www.schubert-verlag.de/aufgaben/xg/xg01_04.htm
https://www.schubert-verlag.de/aufgaben/uebungen_a2/a2_kapl_fragen.htm
https://deutsch.lingolia.com/de/grammatik/satzbau/fragen/uebungen
http://www.lehrerlenz.de/fragewrter.html Il y a chaque fois 2 réponses correctes.

106K K5 Essen
Horen (thematisch):

In der Kiiche https://www.youtube.com/watch?v=uIsOrnqVBjQ (9.11)
Einkaufen: https://www.youtube.com/watch?v=_6Tz ttbvRk (11.46)
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https://www.schubert-verlag.de/aufgaben/uebungen_a2/a2_kap1_fragen.htm
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https://www.youtube.com/watch?v=uIsOrnqVBjQ
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Ein Rezept: https://www.youtube.com/watch?v=D5kHahYhitE (6.01), https://
www.youtube.com/watch?v=E8HfhUhAfFo (4.47)

Q) W REISSEIN SIC? ...ttt ettt ettt ettt ettt ettt ettt et ere e e s s s s e
D) WORIN GEREN SI@? ........ooo ettt st s s s s s s s e
c) Sie kaufen eine Packung ...........cc.ccoecrrimrrcenerncnnennn. und ein STUCK ..o,
d) Was waschen sie zuerst? .

e) Was schneiden sie klein? .. ettt et ere et

f) Wohin kommen die Zutaten fur den Salm‘?

g) Woraus besteht die SAlATSOSSE? ...ttt
h) Was gibt €S heUte ZU @SSEN? ..ottt st s s
i) Wo kauft Nelly ein? .. RS

j) Was kocht Nelly in einem Topf')
k) Wann ist das Apfelmus Fertig? ...ttt st
1)) WAS SCRGIT NEIIY? .......o ettt ettt s s st s s s s
M) Was gibt es heute bei NEIIY? ...ttt s s
N) W SCRMECKT @S2 ...ttt sen st s s s s et e sen s
0) WO KAQUTT HEINZ @IN? ... et ettt s ee et et et e s esent et et ere e s
p) Er kauft .....ccccoovivrereren. Pl ze,

q) Die Knodel werden in ............cccomvremnrrrnenn, Wasser gekocht.

r) Das Schnitzel wird in ..........cccccenvvveenneeneee.. gebraten.,

s) Wo finden Thomas und sein Sohn Henri den Spinat? ...

t) Thomas kocht die Kartoffeln bis sie .............................. sind.

u) Womit wiirzt man das Kartoffelplree? ...
V) Wo erhitzt Thomas den SPIiNaT? ...t sttt st s
w) Wie lange brdt er die FiSChSTADChEN? ...

X) Wer freut SiCh UN WArUM? ...ttt sos et e s sss s et e e
Lies das Rezept und beantworte die Fragen! (=Lis la recette et réponds aux questions).

Lava Cake, Rezept von dem Mann: Zutaten fiir 4 Portionen

Fiir die Grundmasse: 2 Eier, 30 g Zucker, 1 Pdckchen Vanillezucker, 70 g Mehl , 250 g
Erdbeere

Minze

Fiir den dunklen Lava Cake: 40 g Butter, 40 g Schokoladen-Couvertiire, 1 Tafel Schokolade,
weild

Fiir den hellen Lava Cake: 40 g Butter, 40 g Schokoladenkuvertiire, weif3, 1 Tafel
Zartbitterschokolade

Zubereitung
1. Backofen auf 200 Grad (Ober-/ Unterhitze) vorheizen.

2. In je einem Topf Butter und weie Kuvertiire und Butter und dunkle Kuvertiire schmelzen.
3. Fiir die Grundmasse Eier, Zucker und Vanillezucker in eine Schiissel geben und mit Hilfe


https://www.youtube.com/watch?v=D5kHahYhitE
https://www.youtube.com/watch?v=E8HfhUhAfFo
https://www.youtube.com/watch?v=E8HfhUhAfFo

eines Handriihrgerdates schaumig rilhren. Mehl in die Masse geben und verriihren. Den Teig
auf zwei Schiisseln aufteilen.

4. Die zwei Kuvertiire-Butter-Mischungen je in eine Schiissel Teig geben und verriihren.

5. Muffinformchen einfetten. Férmchen zu ¢ mit den beiden Teigmassen fiillen und ca. 3-5
Minuten backen.

6. Die weiBe Schokolade und die Zartbitterschokolade in Stiicke brechen. Blech
herausnehmen und in jeden Lava Cake ein Stiick Schokolade reindriicken. Dabei die dunkle
Schokolade in den hellen Teig und die helle Schokolade in den dunklen Teig geben. Weitere
3-4 Minuten backen.

7. In der Zwischenzeit die restliche Zartbitterschokolade und weie Schokolade schmelzen.
Erdbeeren waschen und trockentupfen. Erdbeeren in die geschmolzene Schokolade zu
Hdlfte eintauchen und auf einem mit Backpapier ausgelegtem Backblech festwerden lassen.
8. Den fertigen Lava Cake aus der Form nehmen und mit Schokoladen Erdbeeren garnieren.
Nach Wunsch die restliche dunkle und weiBe Kuvertiire reiben und iiber die Lava Cakes
streuen. Mit etwas Minze abrunden.

1. Wie heiss muss der Ofen sein?

2.In wie viele Schiissel muss man den Teig aufteilen?

3. Was muss man mit der Schokolade bei dem 6. Schritt machen?
4. Welches Obst braucht man fiir das Rezept?

5. Wie viel Butter braucht man fiir das Rezept?

6. Fir wie viele Personen ist das Rezept?

genialklick.ch exercices suivants sous 10/11, chapitre 5:
Choisis la colonne de droite (VP)! Exercice 2, 3, 4, 6, 7. (CE),

genialklick.ch 8, 9 (CO), W1 (2e) et W2(2e)
(CE), seulement page 1 et 2. Lire et répondre aux questions. https://www.derdiedaf.com/

files media/downloads/Arbeitsblatt Schweizer Schokolade.pdf

https://www.hueber.de/shared/uebungen/schritte/fset.php?

lume=3&Lection=3&Exercise=2&SubExercise=1

https://www.hueber.de/shared/uebungen/schritte/fset.php?

Volume=3&Lection=3&Exercise=3&SubExercise=1

https://www.schubert-verlag.de/aufgaben/uebungen b1/bl k02 nahrungsmittel 1.htm

écrire a droite le mot qui ne va pas dans le groupe défini au début.
Fruits: la banane la fraise la pomme I'oignon 'ananas I'oignon

bert-verlag.de ben/uebungen_bl/bl_k02 ittel 2
Compléter.
https://www.derdiedaf.com/_files media/downloads/Arbeitsblatt Wien Kaffee final.pdf Lesen
und verstehen, CE assez difficile
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https://www.hueber.de/shared/uebungen/schritte/fset.php?
Volume=3&Lection=3&Exercise=2&SubExercise=1 Lektion 3, Ubung 4, Memo-Spiel, Lektion 3, Ubung
5, ankreuzen (=cocher) Lektion 3, Ubung 6, Kreuzwortrdtsel, (siiss oder sii, sauer, scharf, salzig)

http://www.lehrerlenz.de/das essen.html das Essen: Memory das Obst und das Gemiise, schreiben:

Lebensmittel, Wieviel kostet das? mettre dans la bonne colonne, viel oder viele, Einkaufen.
https://www.hueber.de/shared/uebungen/schritte/fset.php?Volume=3&Lection=3&Exercise=2&SubExercise=1

Lektion 3, Ubung 2, lire, compléter puis répondre aux questions suivantes:

Wortschatz: abnehmen=maigrir, zunehmen=grossir satt=rassasié, qui a mangé a sa faim

1. Warum isst er wenig? Er mochte abnehmen / Weil er abnehmen machte

2. Was trinkt er am Morgen? (2) Ein Glas Mineralwasser und eine Tasse Tee

3. Was isst er am Mittag? Einen grossen Salat

4. Was isst er am Abend als Dessert? Ein Eis

5. Wie ist er nach dem Abendessen und warum? Voll/satt, weil er zu viel gegessen hat.

Lektion 3, Ubung 3, lire, compléter et répondre aux questions suivantes:

aire un collage ou un dessin avec la Iégende sur la nourriture sur une feuille A4 en notant les

aliments avec le déterminant. Si vous n'avez pas de prospectus avec des aliments, vous

pouvez aussi les dessiner.

Cela peut étre - non structuré

- en 2 colonnes: gesund/ungesund

- en 3 colonnes Obst/Gemiise/Andere

- en 5 colonnes: salzig/siiss/sauer/fett/bitter

- en 4 colonnes: Gemiise+Obst/Kohlenhydrate (=hydrates de carbones)/Eiweiss
(=protéines)/Fett

- ou une pyramide alimentaire

- ou une autre structure que tu CHOISIS.

https://www.hueber.de/shared/uebungen/schritte/fset.php?Volume=3&Lection=3&Exercise=3&SubExercise=1
1. Was will Hanna kaufen? eine (heue) Hose

2. Warum will ihre Mutter nicht? weil sie schon letzte Woche eine Hose gekauft hat
3. Wie findet Hanna Raocke? (echt) nicht cool

4. Hat Hanna viele Schuhe? Ja

5. Was will Hanna nach dem Shopping machen? eine Cola trinken

6. Wie findet Hanna das Einkaufen mit ihrer Mutter? toll/Es macht Spass

a) Wie heissen sie? Tim und Gabi

b) Wohin gehen sie? in den Supermarkt

c) Sie kaufen eine Packung Spatzle und ein Stiick Kdse
d) Was waschen sie zuerst? den Salat und die Tomaten
e) Was schneiden sie klein? den Salat und die Tomaten
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f) Wohin kommen die Zutaten fiir den Salat? in eine Schiissel (die Schiissel=le bol)

g) Woraus besteht die Salatsosse? Essig, Ol, Senf, Salz und Pfeffer

h) Was gibt es heute zu essen? Kdsespdtzle mit Salat

i) Wo kauft Nelly ein? beim Bio-Bauernhof (der Bauernhof=la ferme)

j) Was kocht Nelly in einem Topf? die Apfel (mit etwas Wasser)

k) Wann ist das Apfelmus fertig? Wenn die Apfel weich gekocht sind.

I) Was schdlt Nelly? die Kartoffeln

m) Was gibt es heute bei Nelly? Reibekuchen mit Apfelmus

n) Wie schmeckt es? lecker

0) Wo kauft Heinz ein? im Supermarkt

p) Er kauft eine Dose Pilze.

q) Die Knodel werden in heissem Wasser gekocht.

r) Das Schnitzel wird in der Pfanne gebraten.

s) Wo finden Thomas und sein Sohn Henri den Spinat? im Tiefkihlschrank/ in der
Tiefkihltruhe /(im Supermarkt)

t) Thomas kocht die Kartoffeln bis sie weich sind.

u) Womit wiirzt man das Kartoffelpiiree? mit Salz und Muskatnuss (=noix de muscade)

v) Wo erhitzt Thomas den Spinat? in der Mikrowelle

w) Wie lange brat er die Fischstdabchen? 8 Minuten

x) Wer freut sich und warum? Henri, weil es sein/ihr Lieblingsessen ist.

Rezept:

1. Wie heiss muss der Ofen sein? 200 (zweihundert) Grad

2. In wie viele Schiissel muss man den Teig aufteilen? in 2 (zwei)

3. Was muss man mit der Schokolade bei dem 6. Schritt machen? in Stiicke brechen

4. Welches Obst braucht man fiir das Rezept? Erdbeeren

5. Wie viel Butter braucht man fiir das Rezept? 80 Gram

6. Fir wie viele Personen ist das Rezept? 4 Personen

Cake (fiir eine Cakeform 22-25 cm)

Zutaten:

125 weiche Butter in eine Schiissel geben. Riihren, bis sich Spitzchen bilden.

3 Eier

100 g Zucker

1 Prise Salz beifiigen. Riihren, bis die Masse hell ist.

1/2 EL Vanillezucker

1,5 dl Milch zugegeben, mischen.

250 g Mehl

1 EL Backpulver beifiigen, verriihren. Masse in eine vorbereitete Form fiillen.
Backen (untere Ofenhadlfte) 180°C (40-45 Minuten).

Du kannst auch 100 g gemahlene Niisse und 100 g dunkle Schokolade in Wiirfel oder 2 Apfel, ... beifiigen.

GUTEN APPETIT! Du kannst mir ein Bild von deinem Kuchen schicken und sagen wie es dir geschmeckt hat.




