
All 10e, CE/Lesen E8 Thema Essen                       Übung                                  Vorname:        

Objectif: Je comprends des textes sur la nourriture/l’alimentation. 

Der leckerste Snack seit es Milch gibt. (Text aus: magicticket.ch) 
Obwohl die Schweiz weder der grösste Käseproduzent noch -konsument ist, gehört der 
Käse zu unserem Land wie die Schoggi, das Skifahren und die Berge. Pro Jahr landen 21 
Kilogramm Käse im Schweizer Durchschnittsmagen. Klingt nach viel? Die Franzosen 
können das toppen: Mit rund 26 Kilogramm stehen sie auf dem Siegertreppchen. Doch 
selbst wenn andere Nationen mehr verdrücken: Gegen einen feinen Gruyère kommt ein 
französischer Camembert niemals an. Und dass Raclette und Fondue ihren Ursprung in der 
Schweiz haben und mittlerweile auch in zahlreichen anderen Ländern regelmässig auf der 
Speisekarte stehen, spricht für Qualität «made in Switzerland». Rund 450 Käsesorten 
werden in der Schweiz produziert. Egal ob weich, halbhart, hart oder extrahart, ob aus 
Kuhmilch, Ziegenmilch oder Schafmilch – Käse schmeckt nicht nur richtig fein, sondern ist 
auch einer der besten Eiweiss- und Kalziumlieferanten. Das Milcherzeugnis spielt also auch 
eine wichtige Rolle bei unserer Ernährung. Auch wenn die Schweiz dafür bekannt ist, 
ziemlich teuer zu sein, stammt der teuerste Käse allerdings nicht aus der 
Eidgenossenschaft, sondern aus Serbien. Um den traditionellen «Pule» herzustellen, 
werden Esel dreimal täglich von Hand gemolken. Für ein Kilogramm Käse sind 25 Liter 
Milch notwendig. Kostenpunkt? Satte 1000 Euro. 

A. Was steht im Text? Finde die richtige(n) Antwort(en). 
1. Wie viele Käsesorten gibt es in der Schweiz ungefähr? 
a) zweihundertfünfzig 
b) dreihundertfünfzig 
c) vierhundertfünfzig 

2. Wie viel Käse isst der Durchschnittsschweizer pro Jahr? 
a) einundzwanzig Kilogramm 
b) einunddreissig Kilogramm 
c) zwölf Kilogramm 

3. Welche Nährstoffe liefert Käse? 
a) Vitamin 
b) Eiweiss 
c) Kalzium 

4. Es gibt verschiedene Sorten von Käse: 
  a) weicher Käse 
 b) feiner Käse 
 c) halbharter Käse 
 d) teuerster Käse 

B. Beantworte die Fragen. 
1. Was ist typisch schweizerisch? (4 Antworten)? …………………………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
2. Wie viel Käse essen die Franzosen jährlich? ……………………………………………… 
3. Aus welcher Milch kann man Käse produzieren? (3 Antworten) ………………………… 
……………………………………………………………………………………………………… 
4. Wie oft werden die Esel in Serbien pro Tag gemolken? ………………………………….. 
5. Warum ist der « Pule » besonders? ………………………………………………………… 
6. Wie viel kostet ein Kilo « Pule »? …………………………………………………………… 

http://magicticket.ch
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Objectif: Je comprends des textes sur la nourriture/l’alimentation. 

Der leckerste Snack seit es Milch gibt. (Text aus: magicticket.ch) 
Obwohl die Schweiz weder der grösste Käseproduzent noch -konsument ist, gehört der 
Käse zu unserem Land wie die Schoggi, das Skifahren und die Berge. Pro Jahr landen 21 
Kilogramm Käse im Schweizer Durchschnittsmagen. Klingt nach viel? Die Franzosen 
können das toppen: Mit rund 26 Kilogramm stehen sie auf dem Siegertreppchen. Doch 
selbst wenn andere Nationen mehr verdrücken: Gegen einen feinen Gruyère kommt ein 
französischer Camembert niemals an. Und dass Raclette und Fondue ihren Ursprung in der 
Schweiz haben und mittlerweile auch in zahlreichen anderen Ländern regelmässig auf der 
Speisekarte stehen, spricht für Qualität «made in Switzerland». Rund 450 Käsesorten 
werden in der Schweiz produziert. Egal ob weich, halbhart, hart oder extrahart, ob aus 
Kuhmilch, Ziegenmilch oder Schafmilch – Käse schmeckt nicht nur richtig fein, sondern ist 
auch einer der besten Eiweiss- und Kalziumlieferanten. Das Milcherzeugnis spielt also auch 
eine wichtige Rolle bei unserer Ernährung. Auch wenn die Schweiz dafür bekannt ist, 
ziemlich teuer zu sein, stammt der teuerste Käse allerdings nicht aus der 
Eidgenossenschaft, sondern aus Serbien. Um den traditionellen «Pule» herzustellen, 
werden Esel dreimal täglich von Hand gemolken. Für ein Kilogramm Käse sind 25 Liter 
Milch notwendig. Kostenpunkt? Satte 1000 Euro. 

A. Was steht im Text? Finde die richtige(n) Antwort(en). 
1. Wie viele Käsesorten gibt es in der Schweiz ungefähr? 
a) zweihundertfünfzig 
b) dreihundertfünfzig 
c) vierhundertfünfzig 

2. Wie viel Käse isst der Durchschnittsschweizer pro Jahr? 
a) einundzwanzig Kilogramm 
b) einunddreissig Kilogramm 
c) zwölf Kilogramm 

3. Welche Nährstoffe liefert Käse? 
a) Vitamin 
b) Eiweiss 
c) Kalzium 

4. Es gibt verschiedene Sorten von Käse: 
  a) weicher Käse 
 b) feiner Käse 
 c) halbharter Käse 
 d) teuerster Käse 

B. Beantworte die Fragen. 
1. Was ist typisch schweizerisch? (4 Antworten)? der Käse, die Schoggi, das Skifahren und 

die Berge 
2. Wie viel Käse essen die Franzosen jährlich? 26 Kilogramm  
3. Aus welcher Milch kann man Käse produzieren? (3 Antworten) Kuhmilch, Ziegenmilch 

oder Schafmilch  
4. Wie oft werden die Esel in Serbien pro Tag gemolken? dreimal 
5. Warum ist der « Pule » besonders? Weil er der teuerste Käse ist. 
6. Wie viel kostet ein Kilo « Pule »? 1000 Euro
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